LUNCH
31.03 - 4.04

/;";&-. 2
SERWUJEMY W GODZINACH 12:00 - 15:00 .:;, \
ZESTAW NA MIEJSCU 33 ZL/NA WYNOS 36 ZL "o{" '
i3
PONIEDZIALEK ¥
ZUPA: kalafiorowa ze $mietana i koperkiem 3

salata rzymska/ pomidor/ czerwona cebula/ sos cezar
7" podudzie z kurczaka pieczone ze stodka i ostra papryka 3@' |

@
PANUOZZ0: €

@ panierowany camembert -;6:',
*s
!:.i:iagl:'
WTOREK %?ﬂﬁ_
ZUPA: minestrone z koperkiem %L 8
&8
PASTA: \&®
spaghetti: puree z pieczonej dyni z rozmarynem i szalwia/ czosnek/ $mietana/ taleggio/ gorgonzola/ ’@\
rukola/ orzechy laskowe prazone w wedzonej papryce p B
7/ chorizo

@ karmelizowana marchewka

SRODA

ZUPA: krem z batata z mastem orzechowym i prazonymi orzechami ziemnymi

DANIE DNIA:

g eskalopki z indyka/ sos: estragon, czosnek, szalotka, biate wino, $mietana, masto/
puree ziemniaczane/ suréwka z ogorka kiszonego i marchewki
panierowany boczniak/ sos: estragon, czosnek, szalotka, biale wino, $mietana, masto/
puree ziemniaczane/ suréwka z ogorka kiszonego i marchewki

CZWARTEK
ZUPA: jarzynowa ze $mietana i koperkiem

PIZZA NEAPOLITANSKA:
(77 spianata piccante/ karmelizowana cebula/ pecorino romano/ creme fraiche/ mozzarella FDL
@ suszone pomidory/ karmelizowana cebula/ pecorino romano/ creme fraiche/ mozzarella 'DL

PIATEK
ZUPA: krem z bialych warzyw z oliwa truflowa

DANIE RYBNE:

qx pieczony dorsz/sos alla livornese: kapary, czosnek, szalotka, pomidory, biale wino, masto/
konfitowane ziemniaki francuskie z rozmarynem/ koperek

wszystkie zupy sa na bulionie warzywnym



